LandG an REDAKTIONELLES SONDERTHEMA IN DER RUBRIK ,NORDISCH KOCHEN“
mein schorw)z .JU' j g LandGang-Kochstrecke

Ab sofort digitale Reichweiten-

verlingerung im shz/NOZ-E-Paper
von ca. 100.000 Abonnenten

LandGang — aus Liebe zum Norden. www.landgang.sh



LandGang mein schiner (Mo’zc[en

Geonuss, aus, dent Neoden,

Der Norden Deutschlands ist ein beliebtes
Ausflugs- und Urlaubsziel und zugleich Hei-
mat vieler leidenschaftlicher und begeister-
ter Nordlichter. Diese Begeisterung fiir das
Land zwischen den Meeren entspringt aber
nicht nur der Weite des Landes oder dem Ab-
wechslungsreichtum der schénen Natur, son-
dern auch den Besonderheiten der regionalen
Kiiche. Da liegt es nahe, dass Touristen wie
Einheimische gerne idyllische und moderne
Landgasthofe, Restaurants und traditionelle
wie besondere Gerichte entdecken.

Eine perfekte Kombination aus Restaurant-
Vorstellung und Rezeptesammlung bieten wir
Ihnen in unserem Magazin ,LandGang - mein
schoner Norden” Innerhalb unserer 7-seitigen-
Kochstrecke erhalten Sie einen redaktionellen
Beitrag Uiber Ihr Restaurant inkl. des Abdrucks
von 3-4 Rezepten (als MenUabfolge). Ob ein

Produkt im Mittelpunkt des Meniis, ein saiso-
nal abgestimmtes Rezept oder lhr Bestseller-
Men - wir produzieren gemeinsam mit lhnen
und Redakteur/in sowie Fotograf/in vor Ort.

Nutzen Sie diese Chance, Ihr Hotel und Res-
taurant und lhre besondere Kiiche innerhalb
dieser emotional gestalteten Kochstrecke mit
redaktioneller Anmutung zu prasentieren. Mit
einer Druckauflage von 42.000 Exemplaren
und einer beeindruckenden Reichweite von
Uiber 150.000 Leserinnen und Leser pro Aus-
gabe, erreichen wir zusdtzlich rund 100.000
Premium-E-Paper-Abonnements durch den
Schleswig-Holsteinischen Zeitungsverlag so-
wie der Neuen Osnabriicker Zeitung. Profi-
tieren Sie von diesem passenden attraktiven
Umfeld und der hohen Aufmerksamkeit des
Magazins.

SONDERTHEMA Kochstrecke

IHRE VORTEILE IM UBERBLICK

- redaktionelle Anmutung im Look & Feel

von LandGang

- Ab sofort digitale Reichweitenverlangerung im

shz/NOZ-E-Paper von ca. 100.000 Abonnenten.
Uiber 150.000 erreichte Leserinnen und Leser

ein Verbreitungsgebiet weit Giber die Grenzen
Schleswig-Holsteins hinaus

- Foto- und Redaktionsproduktion m

G Feiner Z

auf Immenhof

bei lhnen vor Ort

Unsgre Mediaberater beraten
Sie gern weiterfiihreng

Zu diesem exklusiven
Kooperationsangebot




LandGa Ng mein schoner Vorden

MEDIALEISTUNG

Format: 225 mm x 285 mm
Auflage: 42.000 Exemplare
Reichweite: ca. 150.000 Leserinnen und Leser

Ab sofort digitale Reichweitenverldngerung im
shz/NOZ-E-Paper von ca. 100.000 Abonnenten

FORMATE UND PREISE

| Angebot | ___inhalt | Umfang ] __Preis |

Paket 1 Kochstrecke

Paket 2 Kochstrecke +
1/1 Seite klassische
Anzeige

(Die Anzeige kann in der glei-
chen oder in einer spateren
Ausgabe platziert werden.)

ca. 7 Seiten
(Innenteil)

ca. 8 Seiten
(Innenteil)

Exklusives Angebot:
7 Seiten ab 2.900 €!

ZAum Yergleich: Eine klassische
Nzeige im Format 171 Seite
kostet requlér2.799 ¢

2.900,- €

3.900,- €

Die Kochstrecke wird im Look & Feel von LandGang erstellt. Eine Logoplatzierung oder Einbindung von Cl-Farben
ist in dieser Werbeform nicht vorgesehen. Bitte beachten Sie fiir Ihre Planung, dass in jeder Ausgabe von LandGang
nur eine Kochstrecke veroffentlicht wird. lle Preise verstehen sich zzgl. 19 % gesetzl. MwSt.

ERSCHEINUNGSTERMINE

Ausgabe Erscheinungstermin Druckunterlagen-
schluss*

LAG 01/2026
LAG 02/2026
LAG 03/2026
LAG 04/2026
LAG 05/2026
LAG 06/2026

Kontakt

Januar / Februar
Marz / April
Mai / Juni
Juli/ August
September / Oktober

November / Dezember

* Anderungen vorbehalten

SONDERTHEMA Kochstrecke

20. November 2025
27.Januar 2026
31. Mérz 2026
2.Juni 2026
14. August 2026
29. September 2026

syit

6. Januar 2026
3. Méarz 2026
5. Mai 2026
7.Juli 2026
1. September 2026
3. November 2026

Kernverbreitungsgebiet

Danemark

Flensburg

Husum  Schleswig

Heide
Neuminster

Bad Segeberg

ttzehoe e A

Pinneberg sz
Stade Hamburg
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Anmutungsbeispiele
Immenhof, Ausgabe September / Oktober 2024

ick, Dalli, Oma Jantzen und natilich die vielen
frechen Ponys sind die Stars der Heimatfme, dic
st dem i el schnen G b o Nt
von 1955 bis 1957 gedreht wurden. Dic heile Ferienwelt, die
Heidi Brabl, Angelka Meissner und Margarete Haagen dort
vor der Kamera ebten, z0g eine ganze Generation in dic Kino-
sile, Uber Jahrzehnte warde der Immenhof Kl danach nut
durch die vielen Wicderholungen der Film-Trilogie im Fern-
Schets am Leben gehalten. Dach seitder Exdffnung des Hotcls
Gut Immenhof vordrei Jahren st dieser Zauber auch am Kel-
leree wieder spisbar, begriGen wieder Kinderlachen, Ponys
and lich o Fblen den Gast chon b s Vg
vom Parkplatz 7 der in einem Torhaus untergebrachien
seption. Wenige Schrite weiter, auf dem grofen Hof des P
Sembles aus zwolf Gebiuden richtet sich der Bick dann sofort
auf das weifle, wohl berdhmieste Herrenhaus der deutschen

sen Eingang, »Man spirt sofort, dies it cin besonderer Ort,
el mochien wiruncren G klmarioh auch Beson-

desim Her-
— untergebrachten Restaurants Rodesand. Der Name

Pannih N aben ks sebr wichti Aufsenen Souchet Mx

27 Jahren, schon ein Jahe vor des Erofinung und mit be-
rits cmigen erfolgreichen Stationen in der europiischen Spit-

nichten des Hauptgangs.

tammende Koh vor e hrnanden Kellerce s i s
mals noch kein Glas und kein Meser,esinert s

Essige, Ole oder Sofasaucen werden nach.
traditionclen Methoden zum Tel iber lange Zeit zubereict,
oder angesetzt,sag Patrick Kilhn. Mit hohem hand-

werkdichen Konnen und

Men-und.
2eptes von Anfang an mitzugestalten. Frisch, vegetarisch
auch vegan,regional nachhalig und hochwertig \mn -

jben des Kaisergranats zundchst 7u. cinem
Augenschmaus, Dazu drapirt der 31-Jahrige fene, bisseste:
‘Rollchen von eingelegtem Butternutkirbs,dinne Steifen von

i die Gaste hr Wonschmeni zusammensicllen oder o

Reis-Chips, griine Tupfen ciner Kriuter-
creme und schlielich noch ein paar zarte Blitenblitter an

SONDERTHEMA Kochstrecke

Waldschldsschen, Ausgabeluli / August 2023

chesvig

Eine Sinfonie aus

Zutaten von regionalen Produzenten
oder frisch gepflickt aus dem eigenen
‘Garten - das zeichnet die Kiche des Hotels

schlosschenc in Schleswig aus.

Filr das Geschmackserlebnis sorgen Chefkoch

Florian Holtmann und sein Team.
TEXT:LINDA KRUGER  FOTOS: MARCUS DEWANGER
outinicrt scvenkt Florian Holtmann cine Planne
Gemise. In cinem Briter zischt zeitgleich cin grof-
sogiges Stick Lammschulter, dasder Koch auch nicht
aus den Augen list. Wi cin Dirigent zaubert der Chekoch
des Hotels »Wldschlosschens den Haupigang Set 2012 be-
Kocht der gebrtigeSchleswige hier wieder dic Gist von nah

e den glcklichen Familenste sher wicder zrick in das
Romantibote nach Schlevi.
Das Waldschloschens wird si fst 40 Jaen von Familic
Behmer glett,Heute st es besonders f sene ubige Lage,
das S und sene Horlkiche bekannt. Im Marz at Sonke
ehmer dieGeschatsuhrung des Familienbetrichs i diter
Generation bernommen. »iein Vater und ichhateneine
s fiekenden Ubergang. Fin Grofel des Personals keane
ich, et ih als Keiner Junge durch die Kich gelauten bin.
Ich verstehe mich ot allen sehr gut und i abeien hie
hervorragend zusammen. Da macht dic Arbit auch Saf.
Dank sciner Lebensgefbrtin Gialis Robot, dic rspring.
Jich aus Turin stamm, bt dic Kiche nun auchvce faleni-
sche inlise.

‘Wildkriuter aus hoteleigenen Beeten
Neben der harmonischen Zusammenarbeit innerbalb des

Kichenchetlran Hltmann vrkostigt st 2012 Gdseim

Lebensmittel, die er verwendet: »In unserer Kuche kommen
So gut wie alle Zutaten von Produzenten sus der Ungebung.
‘Die Wildkrsuter warden heute Morgen dirckt von uns
eerntet, berichtet der Kiichenchef, wihrend er die Vor-
speise aus Wiesenschaumkraut und Rehschinken 7u cinem
verfihrerischen Tellerbild komponiert. Wenn Florian Holt-

verwendet werden, befinden'sch im Grtendes Hotls ten).

der Chefkoch. Haupisichlich ist zwar Juniorchefin Giulia
Robott fi di Ernte aus den hoteligenen Becten rustindig,
‘doch auch andere Kche und Mitarbeitr aus der Kiich

Neben Rezepten mit Rafinesse kocht Florian Holtmani na-
bet

gen fir Frische in der Kiiche des »Waldschlosschense. So st
mann einen Teller anrichte, st es hm wichtig,dass ein »ge- Florian Holtmann selbst begeisterter Kirbiszichter, Kochin
wachsenes Bilde entsteht, . Gina Pilze und Familie
alswirde es aus dem Tellr herauswac
sich 70 schon, um
nureinzelne Gange wahlen kinnen. den Rand der Carpaccio-Scheiben. An
il g Vil verspeist 7 werden. Doch

Behmer sorgt fr das ein oder andere Wild nach einer Jagd.
agt i Floran Holtmana deshal pah e St be-

dem frisches Gemiise in Milch gekocht wird und das man

e Kbt sl s s wobwcte g
In den Genuss dieser Kiiche kommen Gis
Restaurants,

vor allem in der Region rund um Flensburg kennt. »Bei wet
e men unsere Kriuter besonders
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