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LandGang mein schiner (MO’ZCZQVL

Genuss, aus deme Norden

Der Norden Deutschlands ist ein beliebtes
Ausflugs- und Urlaubsziel und zugleich Hei-
mat vieler leidenschaftlicher und begeister-
ter Nordlichter. Diese Begeisterung fiir das
Land zwischen den Meeren entspringt aber
nicht nur der Weite des Landes oder dem Ab-
wechslungsreichtum der schénen Natur, son-
dern auch den Besonderheiten der regionalen
Kiiche. Da liegt es nahe, dass Touristen wie
Einheimische gerne idyllische und moderne
Landgasthofe, Restaurants und traditionelle
wie besondere Gerichte entdecken.

Eine perfekte Kombination aus Restaurant-
Vorstellung und Rezeptesammlung bieten wir
Ihnen in unserem Magazin ,LandGang - mein
schoner Norden”. Innerhalb unserer 7-seitigen-
Kochstrecke erhalten Sie einen redaktionellen
Beitrag Uiber Ihr Restaurant inkl. des Abdrucks
von 3-4 Rezepten (als MenUabfolge). Ob ein

Produkt im Mittelpunkt des Meniis, ein saiso-
nal abgestimmtes Rezept oder Ihr Bestseller-
Men - wir produzieren gemeinsam mit lhnen
und Redakteur/in sowie Fotograf/in vor Ort.

Nutzen Sie diese Chance, Ihr Hotel und Res-
taurant und lhre besondere Kiiche innerhalb
dieser emotional gestalteten Kochstrecke mit
redaktioneller Anmutung zu prasentieren. Mit
einer Druckauflage von 42.000 Exemplaren
und einer beeindruckenden Reichweite von
Uber 150.000 Leserinnen und Leser pro Aus-
gabe, erreichen wir zusatzlich rund 100.000
Premium-E-Paper-Abonnements durch den
Schleswig-Holsteinischen Zeitungsverlag so-
wie der Neuen Osnabriicker Zeitung. Profi-
tieren Sie von diesem passenden attraktiven
Umfeld und der hohen Aufmerksamkeit des
Magazins.

SONDERTHEMA Kochstrecke

IHRE VORTEILE IM UBERBLICK

- redaktionelle Anmutung im Look & Feel

von LandGang

- Ab sofort digitale Reichweitenverlangerung im

shz/NOZ-E-Paper von ca. 100.000 Abonnenten.

- Uber 150.000 erreichte Leserinnen und Leser

- einVerbreitungsgebiet weit tiber die Grenzen

Schleswig-Holsteins hinaus

- Foto- und Redaktionsproduktion
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LandGa Ng mein schoner Vorden

SONDERTHEMA Kochstrecke

MEDIALEISTUNG

Format: 225 mm x 285 mm
Auflage: 42.000 Exemplare
Reichweite: ca. 150.000 Leserinnen und Leser

Ab sofort digitale Reichweitenverlangerung im
shz/NOZ-E-Paper von ca. 100.000 Abonnenten

FORMATE UND PREISE

Paket 1 Kochstrecke

Paket 2 Kochstrecke +
1/1 Seite klassische
Anzeige

(Die Anzeige kann in der glei-
chen oder in einer spateren
Ausgabe platziert werden.)

| Angebot | ___inhalt | Umfang ] __Preis |

ca. 7 Seiten
(Innenteil)

ca. 8 Seiten
(Innenteil)

Exklusives Angebot:

7 Seiten ab 2.900 €!
ZAum Yergleich: Eine klassische
Nzeige im Format 1/ Seite

kostet requlér2.799 ¢

2.900,- €

3.900,- €

Die Kochstrecke wird im Look & Feel von LandGang erstellt. Eine Logoplatzierung oder Einbindung von Cl-Farben
ist in dieser Werbeform nicht vorgesehen. Bitte beachten Sie fiir Ihre Planung, dass in jeder Ausgabe von LandGang
nur eine Kochstrecke veroffentlicht wird. lle Preise verstehen sich zzgl. 19 % gesetzl. MwSt.

ERSCHEINUNGSTERMINE

Ausgabe Erscheinungstermin Druckunterlagen-
schluss*

LAG 01/2026 Januar / Februar
LAG 02/2026 Mérz / April
LAG 03/2026 Mai / Juni
LAG 04/2026 Juli/ August

LAG 05/2026 September / Oktober
LAG 06/2026 | November/Dezember

Kontakt

* Anderungen vorbehalten

20. November 2025
27.Januar 2026
31. Marz 2026
2.Juni 2026
4. August 2026
29. September 2026

6.Januar 2026
3.Marz 2026
5. Mai 2026
7.Juli 2026
1. September 2026
3. November 2026

Kernverbreitungsgebiet

Flensburg




LandGa Ng mein schoner Vorden

Anmutungsbeispiele
Immenhof, Ausgabe September / Oktober 2024
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Heidi Brabl, Angelka Meissner und Margarete Haagen dort
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ReisChips, grine Tupfen einer Krduter-
creme und schlielich noch ein paar zarte Blitenblittr an
den Rand der Carpaccio-Scheiben. An sich 7u schon, um
Verspeist zu werden. Doch erst dabei ffenbhazt 51
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SONDERTHEMA Kochstrecke

Waldschldsschen, Ausgabeluli / August 2023

Schlesvig

Eine Sinfonie aus

HAUPTGANG

Schubter. von, Tneenewiesentann
geschmort mit Knoblauch und Gunderman,
Jungem Gemise und Polenta-Knoblauchsraukepraine

-

Zutaten von regionalen Produzenten
oder frisch gepflickt aus dem eigenen
Garten - das zeichnet die Kiiche des Hotels
»Waldschlosschenc in Schleswig aus.

Filr das Geschmackserlebnis sorgen Chefkoch
Florian Holtmann und sein Team.

TEXT:UNDAKRUGER  FOTOS: MARCUS DEWANGER.
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Wildkriuter aus hoteleigenen Becten
Neben der harmonischen Zusammenarbeit innerbalb des
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vor allem in der Region rund um Flensburg kennt. »Bei
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stsische Kichex angelehnt, erginzt um weltweie Einflisse.
In den Genuss dieser Kische kommen Gste gleich in zwei
Restaurants,die im Romantikhotel die Moglichkeit schaffen,
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